
FECHAS ESPECIALES NAVIDAD
2023 - 24



NOCHEBUENA

APERITIVOS
Surtido de ibéricos y su pan con tomate

Langostinos de trasmallo cocidos y gambas blancas

MENÚ
Ensalada de escarola con granada y pimentón de la Vera

Almejas a la marinera
Popieta de merluza con crustáceos y salsa americana

Sorbete de mandarina al cava
Solomillo con foie y cremoso de boletus

POSTRE
Mousse trufado con frutos rojos

Café e infusiones
Surtido de dulces navideños

BODEGA
Agua mineral, cerveza y refrescos
Aurora. Vino rosado. D.O. Penedés.

Gregal d’Espiells. Vino blanco. D.O. Penedés
Casa Vella. Vino tinto. D.O. Penedés
Juvé y Camps Reserva de la Familia

Cena de Nochebuena  -  90 € 

Domingo, 24 de diciembre de 2023 

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O
C O N S Ú L T E N O S  P A R A  O T R A S  O P C I O N E S  D E  N I Ñ O S ,  

A L E R G I A S  O  I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



NAVIDAD

APERITIVOS
Jamón ibérico con una copa de cava Juvé y Camps 

Reserva de la Familia
Degustación de quesos

MENÚ
Crema de bogavante

Gallo salvaje cántabro a la menière
Pavo asado de Navidad

POSTRE
Tarta casera de queso

Café e infusiones
Surtido de dulces navideños

BODEGA
Agua mineral, cerveza y refrescos

Descomunal. Vino blanco. D.O. Rueda
Pepe Yllera. Vino tinto. D.O. Ribera

Descaro Bubbles

Comida de Navidad  -  49 € 

Lunes, 25 de diciembre de 2023

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O
C O N S Ú L T E N O S  P A R A  O T R A S  O P C I O N E S  D E  N I Ñ O S ,  

A L E R G I A S  O  I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



NOCHEVIEJA

COPA DE BIENVENIDA
Jamón ibérico de bellota con sus picos y regañás

Juvé y Camps Reserva de la Familia

PLATOS INDIVIDUALES
Marisco de nuestro cocedero  

(gamba blanca, langostino y cigala)
Ensalada de burrata con cremoso de fruta de la pasión

Bacalao al pil pil
Sorbete de mandarina al cava

Cochinillo asado en horno de leña con patata gratinada

POSTRE
Sweet 2024

Café e infusiones
Surtido con dulces navideños

Uvas de la suerte con Juvé y Camps Reserva de la Familia

BODEGA
Agua mineral, cerveza y refrescos

Pazo de San Mauro. Vino blanco. D.O. Rías Baixas
Marqués de Vargas Reserva. Vino tinto. D.O. Rioja

Conde de San Cristóbal. Vino tinto. D.O. Ribera del Duero
Juvé y Camps Reserva de la Familia

Cena Fin de Año  -  149 € 

Cena, cotillón y 3 horas de barra libre  -  180 €

Domingo, 31 de diciembre 2023 con llegada entre las 20 y las 21 h

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O
C O N S Ú L T E N O S  P A R A  O T R A S  O P C I O N E S  D E  N I Ñ O S ,  

A L E R G I A S  O  I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



1 de enero de 2024

FIESTA FIN DE AÑO

A PARTIR DE LAS 00:30 H

3 horas de barra libre con primeras marcas

Cotillón

Chocolate con churros

DJ Set

 Fiesta de Año Nuevo  -  35 €

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O



Lunes, 1 de enero de 2024 

AÑO NUEVO

APERITIVO
Caldito de la abuela

ENTRANTES  
(PARA COMPARTIR)

Tabla de embutidos e ibéricos
Ensalada de escarola con granada y pimentón de la Vera

Gambas y langostinos de Trasmallo
Almejas a la marinera

PRINCIPAL  
(A ELEGIR)

Merluza en su salsa o
Cochinillo asado en horno de leña con patata gratinada

POSTRE
Tarta casera de queso

Café e infusiones
Surtido de dulces navideños

BODEGA
Agua mineral, cerveza y refrescos
Aurora. Vino rosado. D.O. Penedés.

Gregal d’Espiells. Vino blanco. D.O. Penedés
Casa Vella. Vino tinto. D.O. Penedés

Descaro Bubbles

Comida de Año Nuevo  -  45 € 

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O
C O N S Ú L T E N O S  P A R A  O T R A S  O P C I O N E S  D E  N I Ñ O S ,  

A L E R G I A S  O  I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



Viernes, 5 de enero de 2024

CENA DE REYES

MENÚ DEGUSTACIÓN

Rueda de ibéricos y quesos con pan con tomate
Croquetas variadas

Flor de alcachofa confitada 
Ensaladilla Descaro
Dados de merluza

Meloso de ibérico a baja temperatura al palo cortado
Tarta casera de queso

BODEGA
Agua mineral, cerveza y refrescos

Gregal d’Espiells. Vino blanco. D.O. Penedés
Casa Vella. Vino tinto. D.O. PenedésDescaro Bubbles

Cena de Reyes  -  40 € 

P R E C I O  P O R  P E R S O N A .  I V A  I N C L U I D O
C O N S Ú L T E N O S  P A R A  O T R A S  O P C I O N E S  D E  N I Ñ O S ,  

A L E R G I A S  O  I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S



Plaza de España 6 · Planta 2 · 28008 Madrid   T. (+34) 639 003 020
 www.descarorestaurante.es

Si decide celebrar un día tan especial junto a nosotros necesitaría que en la mayor brevedad nos 
detalle la siguiente información a reservas@descarorestaurante.com:

Nombre y apellidos
Teléfono de contacto

Día
Hora elegida (En Nochevieja la hora es fija)

Número de adultos
Número de niños




