
E N A M Ó R AT E  D E  T I ,  D E  L A  V I D A  Y  L U E G O  D E  Q U I E N  T Ú  Q U I E R A S



PARA ABRIR BOCA 
Jamón ibérico de bellota	 22,50

Rueda de ibéricos	 19,50

Surtido de quesos 	 14,00

El gran torrezno 
Que solo podrás compartir	 12,50

Huevo trufado, crema de boletus  
y parmentier  	 14,00

Guacamole fresco y natural  
con pico de gallo	 9,50 

Berenjena con hummus y miel    	 12,50

Surtido de croquetas cremosas (6 und.)   	 12,00

Ensaladilla Descaro   	 14,00

Tacos del gobernador con salsa Kimchi  
(3 unidades)    	 12,00

Rabas cántabras  	 16,00

Pulpo a la brasa con parmentier trufado 	 25,00

ENSALADILLA DESCARO



FLORES DE ALCACHOFA CONFITADAS CON CRUJIENTE DE JAMÓN

DE LA HUERTA, AL PLATO 
Pimiento caramelizado y  
tomate braseado con ventresca 	 12,00 

Flores de alcachofa confitadas con  
crujiente de jamón (3 unidades)	 13,00

Ensalada de brotes tiernos con tomate cherry,  
rulo de cabra, vinagreta balsámica  
y frutos secos tostados  	 13,00

Ensalada César en su salsa de anchoa    	 14,00

Veggie burger de alcachofa	 12,00 

ARROCES Y PASTAS 
Arroz salteado “mogolian” o vegetal   	 14,00

Ñoquis de espinacas con salsa de setas 	 16,00 

Risotto de boletus y foie 	 16,00

Canelón de wagyu trufado con bechamel  	 16,00



CARNÍVOROS 
E L A B O R A C I Ó N  A L  CA R B Ó N  D E  B R A S A S

Carrillera ibérica con chalota tostada  
y reducción de PX 	 15,00

Solomillo de vaca	 25,00 

Rib eye u ojo de bife (450 gr)	 34,00
Según la selección de nuestro carnicero	

Meloso de ibérico a baja temperatura  
al palo cortado 	 18,00

Jarrete ibérico a baja temperatura  
con salsa de especias finas 	 16,00

La descarada burger  	 14,00
Carne de ternera sobre pan brioche con  
cheddar y bacón crujiente

Chuleta de ternera blanca (500 gr)	 24,00

Entrecot de cebón (350 gr)	 21,00 

Steak tartar   	 21,00

ENTRECOT DE CEBÓN (500 GR)



DE LA LONJA 
Tataki de atún rojo    	 24,00

Tartar de salmón con aguacate  	 19,00

Lomo de bacalao gratinado con mahonesa de  
ali oli, tomate confitado y piñones    	 18,00

Chipirón encebollado  	 18,00

Taquitos de merluza con burbuja  
de huevo   	 18,00

Ventresca de atún a la brasa 	 32,00
Recomendado para 2 personas	

Pescado según mercado (horno o brasa) 	 S.M.

LA MEJOR COMPAÑÍA 
Parrillada de verduras	 4,50

Patatas o boniato frito	 4,50

Pimientos asados a la brasa	 4,50

PESCADO SEGÚN MERCADO



PARA TERMINAR 
La tarta de queso más descarada   	 6,00

Brownie con caramelo tostado    	 6,00

Muerte por chocolate    	 6,00 

Selección de helados artesanos	 5,00 

Sutido dulce Descaro	 9,00 

Fruta de temporada recién cortada	 5,00

LA TARTA DE QUESO MÁS DESCARADA

 Gluten

 Crustáceos

 Huevos

 Pescado

 Cacahuete

 Lácteos

 Mostaza

 Sésamo

 Moluscos

 Soja

 Frutos secos

 Consultar

LEYENDA DE ALÉRGENOS



DE MARTES A VIERNES (NO FESTIVOS) DE 13 A 15:30 H

MENÚ EJECUTIVO

PVP 17,00 €

PRIMERO (A ELEGIR)

Ensalada de temporada 

Guiso del día al gusto del chef

Risotto de boletus y trufa 

Menestra de verduras 

Huevo trufado con crema de boletus  
y base de patata confitada  

Dos alcachofas confitadas (+ 4 €)

Cazuelita de gambón al ajillo (+ 5 €) 

SEGUNDO (A ELEGIR)

Pavo asado de Navidad

Parrillada de carne de corte argentino

Pescado del día  

Veggie burger de alcachofa

Entrecot de cebón de Guadarrama (+ 4 €)

POSTRE (A ELEGIR)

Fruta de temporada 

Nuestro más dulce Descaro 

D E S C A R O  M A D R I D  I  P L A Z A  D E  E S P A Ñ A ,  6   I  P L A N T A  2

PRECIO POR PERSONA I IVA INCLUIDO
INCLUYE UNA BEBIDA: AGUA, REFRESCO, CERVEZA O COPA DE VINO

 Gluten

 Crustáceos

 Huevos

 Pescado

 Lácteos

 Consultar

LEYENDA DE ALÉRGENOS



Flor de alcachofa confitada

Falso cochinillo tostado

Ensalada de pimiento asado macerado  
al moscatel con tomate braseado  

y aguacate

Merluza con salsa de mar   

Canelón de carne, foie y trufa  
con bechamel cremosa  

Tarta de queso   

BODEGA
Agua, refrescos y cerveza

Blanco Aguazul, D.O. Rueda

Tinto Tío Martín, D.O. Rioja Crianza

PRECIO SIN BODEGA: 29 €
PRECIO CON BODEGA: 39 €

PLAZA DE ESPAÑA 6 - PLANTA 2             (+34)  669 003 020

PRECIO POR PERSONA. IVA INCLUIDO

´
DESKHALO
menu degustacioń

 Gluten

 Crustáceos

 Huevos

 Pescado

 Lácteos

 Moluscos

LEYENDA DE ALÉRGENOS



DESCARAO 
BRUNCH

SÁBADOS Y DOMINGOS A LAS 11:30 H

PARA EMPEZAR
Cesta de panes 

Bollería y pâtisserie 
Mantequilla, confituras y mermeladas

Aceite y tomate

AL GUSTO
Surtido de embutidos y chacinas ibéricas

Variedad de quesos 

A DISFRUTAR SIN PARAR
Caldito de la abuela 
Ensaladilla rusa  

Guacamole con pico de gallo
Tortitas de camarones  
Croquetas caseras    

Torrezno confitado a baja temperatura

A LA CARTA (A ELEGIR)
Huevos Benedictinos “Descaro”  

Pavo asado de Navidad 
Hamburguesa o veggie burger  

Flor de alcachofa confitada
Fish & Chips  

POSTRE
Tarta artesana de queso   

Fruta de temporada recién cortada

PARA BEBER
Zumos naturales y aguas aromatizadas

Descaro Bubbles

 Gluten

 Crustáceos

 Huevos

 Pescado

 Lácteos

 Soja

 Frutos secos

 Consultar

LEYENDA DE ALÉRGENOS


